Bogart- Foodies Corner
LES ENTREES

- Burrata & Parmigiana 15
..mozzarella typique des Pouilles avec créme d'aubergines frit et tomates cerises...

- La Scamorza 15
..mozzarella fumée fondue dans un coulis de tomate, avec huile EVO et origan...

- Poulpe & Chorizo 16

..poulpe réfi sur créme de pommes de terre et chorizo croustillant...

- Joue de Porc (BT 18

..jove de porc cuite @ basse temperature, sauce aux shitakeés et vin rouge, amandes frit...

- Tartare a I'ltalienne 21
..Iartare de boeuf coupée au couteau, stracciatella, truffe noire...

- Gambero Rosso 20
..gamberi rossi crues, tartare de péche blanche, créme aigre fumée...

LES PLATS
- Paccheri a la CARBONARA DI MARE 25

...pates avec anguille fumée et flackes de thon bonito (katsuobushi), oeufs...

- Ravioli & la truffe 25
...ravioli aux cépes, fondue de parmesan, truffe noire...

- Le Rouleau de Dorade 25

.filet de Dorade farci avec pommes de terre violettes et pistaches, roquette et chips de légumes...

- Straccetti au Marsala 27
..emincés de boeuf sautés au Marsala, tomates cerises, arachides et dattes, servis avec coupeaux de parmesan et
épinard...

- Le Canard d'Antan 27

..magret de canard réti, sauté de tomates d’Antan, féves vertes et menthe frdiche...

LES DESSERTS
- Sicily in LOVE 9

..Mousse au pistache de Bronte, créme de citron et chocolat Modica...

- Comme un SNICKERS 9

..brownie au chocolat, glace a la vanille, créme aux arachides faite maison, caramel a |'huile EVO fait maison...

-Tiramist 2.0 9

..millefeville parfumée au café, créme de mascarpone, créme au café...
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